CASETTO

TERRE DI LAGO

INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA

CASETIO |

Anbaugebiet
Im Herzen der Moranenhugel, am Ostufer des
GCardasees.

Boden
Hugeliges Gelande moranischen
und vulkanischen Ursprungs.

Rebsorten

Corvina, Corvinone, Rondinella, Cabernet Sauvignon,
Merlot, Marzemino. ’
Alkoholgehalt

13,5% Vol.

Farbe
Rubinrot.

Bouquet
Intensive und einhullende Aromen von roten Fruchten
mit Anklangen von Kirsche, Schwarzkirsche und I I. D E BA N Tﬂ

Pflaume.

ROSSO VERONA
Geschmack
Fein, tanninhaltig mit einer ausgezeichneten Struktur.

Weinlese
Cegen Ende September, Handlese mit Selektion
der Trauben nach einer Periode des Trocknens.

Weinherstellung
Traditionelle Weinbereitung in Rotwein -
auf den Schalen von eingetrockneten Trauben. CAS ET‘[O

TERRE DI LAGOD

Ausbau
Etwa 4 Monate in Eicheholzfassern
und spater im Edelstahlbehaltern.

Weinlagerung
An einem kuhlen, trockenen Ort mit wenig Licht
aufbewahren. Die Flasche in horizontaler Lage halten.

Serviervorschlage
Servieren bei 16-18°C. Etwa 1 halbe
Stunde vor dem Verzehr entkorken.
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